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SkyLine ProS
Elektricna kombinirana pecénica
20GN2/1

STAVKA #:

MODEL #

NAZIV #

SIS #

AlA #

o TR

217625 (ECOE202K2A0)

Kombinirana pecnica
SkyLine ProS bez bojlera s
upravljanjem putem ekrana
na dodir, 20x2/1 GN,
elektri¢ng, 2 nacina kuhanja
(program recepata, ruéni),
automatsko Cis¢enje

Kratke specifikacije

Br. stavke:

Kombinirana pecnica s visejezicnim suCeljem zaslona na dodir visoke
rezolucije.

- Funkcija pustanja pare bez bojlera za dodavanje i zadrzavanje vlage.

- OptiFlow sustav distribucije zraka za postizanje maksimalne ucinkovitosti
sa 7 razina brzine ventilatora.

- SkyClean: Automatski i ugradeni sustav samostalnog ciscenja. Pet
automatskih ciklusa (blagi, srednji, snazan, vrlo snazan, samo ispiranje) i
ekoloske funkcije za ustedu energije, vode, deterdzenta i sjajila za ispiranje.
- Nagini kuhanja: Programi (maksimalno 1000 recepata moze se pohraniti i
organizirati u 16 razli¢itih kategorija); Ru¢no; EcoDelta ciklus kuhanja.

- Posebne funkcije: MultiTimer kuhanje, Plan-n-Save za smanjivanje troskova
rada, Make-it-Mine za prilagodavanje sucelja, SkyHub za prilagodbu
pocetne stranice, program za planiranje MojPlanner, automatski pri¢uvni
nacin kako bi se izbjegli zastoji u radu.

- USB-priklju¢ak za preuzimanje HACCP podataka, programa i postavki.
Spremno za povezivanje.

- Jednostruka senzorska sonda za mjerenje temperature srediSta hrane.

- Dvostruko ostakljena vrata s LED svjetlima.

- Konstrukcija u potpunosti od nehrdajuceg Celika.

- Opremljena 1 nosac¢em za posude 2/1 GN, razmak 63 mm.

- Prilagodljiva razina nogica.

ODOBRENJE:

Glavne znadajke
e Funkcija proizvodnje pare bez bojlera, za

dodavanje i zadrzavanje vlage visoke kvalitete i
konzistentnih rezultata kuhanja.

Suhi vru¢i konvekcijski ciklus (max 300 °C), idealan

za kuhanje pri niskoj vlazi. Automatski oviazivac (11

stupnjeva) za stvaranje pare bez bojlera:

-0 = bez dodatne viage (zapecenag, gratinirang,
pecenje, prethodno skuhana hrana)

-1-2 = niska razina viage (male porcije mesa i ribe )

-3-4 = srednje niska razina vlage (veliki komadi
mesq, podgrijavanje, pecenu piletina i dizanje
tijesta***)

-5-6=srednjarazinavlage (przeno povrée ilagano
peceno meso i riba)

-7 8 = srednje visoka razina vlage (pirjano povrce)

-9-10 = visoka razina viage (posirano meso i krumpir
pecen u kori).

Kuhanje Eco-delta: kuhanjem uz sondu za hranu
odrzavate unaprijed postavljenu fiksnu razliku
temperature izmedu centra namirnice i komore
pecnice.

Programski ciklus: maksimalno 1.000 recepata
moze biti pohranjeno u memoriju pecnice, za
ponavljanje vvijek istog recepta, svaki put. Recepti
mogu biti grupirani u 16 razlicitih kategorija za bolju
organizaciju izbornika. Mogudi programi pripreme
kroz 16-faza.

Funkcija MultiTimer za upravljanje do 20 razlicitih
ciklusa kuhanja istovremeno, Cime se poboljSava
fleksibilnost i omogucuju vrhunski rezultati kuhanja.
Mozete pohraniti do 200 programa funkcije
MultiTimer.

Ventilator sa sedam brzina od 300 do 1500 okr/min
i reverzibilnom vrtnjom za najbolje ujednaceno
kuhanje. Ventilator se zaustavlja unutar 5 sekundi
nakon otvaranja vrata.

Uklju€uje i jednu senzornu sondu sredinje
temperature namirnice.

Ucitavanje slika za potpunu prilagodbu ciklusa
kuhanja.

Automatsko i brzo
predgrijavanja.
Dostupne su razlicite kemijske opcije: C&vrsti
deterdzent (bez fosfata), tekuci deterdzent (za koji
je potreban dodatni pribor).

GreaseOut: pripremljen za integrirani odvod i
prikupljanje masti radi sigurnijeg rada (zasebno
postolje je dodatni pribor).

Back up nacin: Samodijagnoza u slu€aju kvara
kada se uklju€uje nacdin automatske podrike za
izbjegavanje vremena zastoja.

Kapacitet; 20 GN2/1ili 40 GNI1/1

OptiFlow sustav distribucije zraka za postizanje
maksimalne performance i jednoli¢nosti u procesu
hladenja/ grijanja uz kontrolu temperature
zahvaljujuci specijalno dizajniranoj komori.

hladenje te funkcija

* Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
professional.hr@electroluxprofessional.com

Excelenc



Electrolux

PROFESSIONAL

Konstrukcija

* Vrata s dvostrukim termalnim staklom, okvirom koje se moze
otvoriti, za hladnu vanjsku povrsinu. Unutarnjeg staklo se
moZe jednostavno odcistiti bududi da se unutarnje brtve
stakla lako otpustaju.

« Komora pecnice besprijekorne higijene, sa zaobljenim
rubovima za jednostavno Cisc¢enje.

¢ Cjelokupna izvedba konstrukcije u nehrdajuc¢em cCeliku 304
AISI.

* Pristup upravljackoj ploci s prednje strane radi lakSega
servisiranja.

¢ |PX5 zastita od vode, certificirano za jednostavnije Ciscenje.
e Opremljena s 1 kolicima posude 2/1 GN, razmak od 63 mm.

* Integrirana zastita vrata radi sprieCavanja izlaska pare i
topline kroz vrata kada se ne koristi klizna polica.

Korisni¢ko suéelje & Upravljanje podacima

» Sucelje zaslona na dodir visoke rezolucije (prevedeno na
30 jezika- ukljuCen hrvatski) - plo¢a je prilagodena
daltonistima.

* Postavkom Make-it-mine moZete potpuno personalizirati ili
zaklju€ati korisnicko sucelje.

« SkyHub omogucuje korisniku grupiranje omiljenih funkcija
na pocetnoj stranici radi brzog pristupa.

¢ MojPlaner ima funkciju rasporeda prema kojem korisnik
mozZze planirati raspored dnevnog rada te primati
personalizirane obavijesti za svaki zadatak.

» USB-priklju¢ak za preuzimanje HACCP podataka, dijeljenje
recepata i programa za kuhanje i konfiguracijom. USB-
prikljuckom mozete prikljuciti i sondu za sous-vide (dodatni
pribor).

« Connectivity (povezivost) pripremlieno za pristup U
stvarnome vremenu spojenim uredajima putem daljinskoga
nadzora i HACCP nadzora (za to je potreban dodatni
pribor).

» Osposobljavanje osoblja i materijali sa smjernicama kojima
mozete jednostavno pristupiti skeniranjem 3ifre (QR- code)
bilo kojim mobilnim uredajem.

¢ Automatska vizualizacija potrodnje na kraju ciklusa.

Odrzivost L Y 4

» Dizajn prilagoden Covjeku, ergonomicnost i rukovanje na
razini 4****,

* Rucka u obliku jedra s ergonomi¢nim dizajnom i mogucnosti
otvaranja laktom (hands-free) pojednostavljuje rukovanje
posudama. Dizajn registriran. (EM003143551 i sli¢no).

* Funkcija smanjenja snage za prilagodljive cikluse sporog
kuhanja.

« SkyClean: Automatski i ugradeni sustav samostalnoga
¢is¢enja. Pet automatskih ciklusa (njezan, srednji, snazan,
vrlo snazan, samo ispiranje) i ekoloske funkcije za ustedu
energije, vode, deterdZenta i sredstva za ispiranje. MozZe se
programirati i na pokretanje s odgodom.

» Funkcija Plan-n-Save organizira redoslijed kuhanja
odabranih ciklusa za optimizaciju rada u kuhinji radi uStede
vremena i energetske ucinkovitosti.
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SkyLine ProS

Elektricna kombinirana pecnica

20GN2/1

SkyLine ProS
Elektri¢na kombinirana pecénica 20GN2/1

Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.
Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.

2025.05.07
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Ukljuéena dodatna oprema
¢ 1 x Klizna kolica s nosa¢em polica, 20 PNC 922757

GN 2/1, razmak 63 mm

Opcijska dodatna oprema

OmekSivac vode s uloskom i mjeracem
protoka (visoka potro3nja poreﬂ

Par redetki od nehrdaju¢ega Celika AlSI
304 - GN 1/1

Par resetki za cijelo pile (8 po resetci -
svako od 1,2 kg), GN 1/1

Redetka od nehrdajuceg Celika AlSI
304, GN 1/1

Vanjski bo¢ni tu$ za ispiranje (treba se
postaviti izvana, a dolazi uz nosac za
postavljanje na pecnicu)

Posuda za pecenje 5 bageta izradena
od perforiranoga aluminija sa
silikonskim premazom, 400x600x38 mm

Plo¢a za pecenje s 4 rubaq, izradena od
perforiranoga aluminija, 400x600x20
mm

Posuda za pecenje s 4 rubaq, izradena
od aluminija, 400x600x20 mm

Par ko8ara za przenje

Resetka za pekarske/slasti¢arske
proizvode od nehrdajuc¢ega Celika AlSI
304, 400x600 mm

Resetka za cijelo pile (8 po resetci -
svako od 1,2 kg), GN 1/1

USB sonda za kuhanje sous vide
Univerzalni nosac¢ za razanj

6 kratkih raznjica

Volcorlo smolger: dimilica za vzduzZne i
poprec¢ne pecnice

Visenamjenska kuka

Posuda za prikupljanje masnoce, GN
2/1, V=60 mm

Resetka za cijelu patku (8 po resetci -
svaka od 1,8 kg), GN 1/1

Termalna deka za pecnice i $ok-
hladnjake/zamrziva¢e 20 GN 2/1

Drzac za spremnik deterdZenta koji se
postavlja na zid

USB sonda sa jednom mjernom tockom

Komplet za vanjski prikljuc¢ak
deterdzenta i sjagjila

Plo¢a za dehidraciju, GN 1/1, V=20 mm
Ravna plo¢a za dehidraciju, GN 1/1
Toplinska zastita za pecnice 20 GN 2/1

Kolica s nosacima za posude, 15 GN
2/1, razmak 84 mm

Komplet za pri¢vricivanje pecnice na
zid

4 nogice s prirubnicama za 20 GN, 2",
150 mm

MreZasta redetka za grilanje

Drzac sonda za tekucine

Drza¢ za ru¢ku kolica (kada su kolica u
pecdnici) za 20 GN pednice

Taca za tradicionalnu stati¢ku pripremu
hrane - H=100 mm
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Intertek

PNC 920003
PNC 922017
PNC 922036
PNC 922062

PNC 922171
PNC 922189
PNC 922190

PNC 922191

PNC 922239
PNC 922264
PNC 922266

PNC 922281

PNC 922326
PNC 922328
PNC 922338

PNC 922348
PNC 922357

PNC 922362
PNC 922367
PNC 922386

PNC 922390
PNC 922618

PNC 922651
PNC 922652
PNC 922658
PNC 922686

PNC 922687
PNC 922707

PNC 922713
PNC 922714
PNC 922743

PNC 922746
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SkyLine ProS
Elektricna kombinirana pecnica
20GN2/1

Dvostrana ploc¢a za pecenje, jedna
strana rebrasta, druga strana glatka,
400x600 mm

Klizna kolica s nosa¢em polica, 20 GN
2/1, razmak 63 mm

Klizna kolica s nosacem polica, 16 GN
2/1, razmak 80 mm

Banketna klizna kolica s nosacima za
92 tanjura za pecnice i Sok-hladnjake/
zamrzivace 20 GN 2/1, razmak 85 mm
Klizna kolica za pekarske/slasti¢arske
proizvode na kojima se nalaze nosaci
resetki dimenzija 600x400 mm za
pecnice i Sok-hladnjake/zamrzivace 20
GN 2/1, razmak 80 mm (16 kanilica)
Banketna klizna kolica s nosac¢ima za
116 tanjura za pecnice i Sok-hladnjake/
zamrzivace 20 GN 2/1, razmak 66 mm
Komplet za postizanje kompatibilnosti
kliznih kolica AOS/EasyLine
(proizvedenih prije 2019.) s
kombiniranim pec¢nicama 20 GN 2/1
SkyLine/Magistar

Komplet za postizanje kompatibilnosti
pecnica 20 GN AOS/EasyLine s kliznim
kolicima SkyLine/Magistar

Ventil za smanjenje pritiska ha ulazu
vode

Produzetak za cijev za kondenzaciju,
37 cm

Komplet za postavljanje sustava za
upravljanje vrdnom potrodnjom za
pecnice 20 GN

Univerzalna neprijanjaju¢a posuda za
pecenje, GN 1/1, V = 40 mm
Univerzalna neprijanjaju¢a posuda za
pecenje, GN 1/1, V = 60 mm

Dvostrana ploc¢a za pecenje, jedna
rebrasta i jedna glatka strana, GN 1/1
Aluminijski rostilj, GN 1/1

Posuda za przenje za 8 jaja, palacinki,
hamburgera, 1/1

Ravna plo€a za peclenje s 2 ruba, GN
1/1

Pekac krumpira za 28 krumpira, GN 1/1

PNC 922747

PNC 922757
PNC 922758

PNC 922760

PNC 922762

PNC 922764

PNC 922770

PNC 922771

PNC 922773
PNC 922776

PNC 922778

PNC 925001

PNC 925002

PNC 925003

PNC 925004
PNC 925005

PNC 925006

PNC 925008

SkyLine ProS

Elektri¢na kombinirana pecénica 20GN2/1

Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.
Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.

2025.05.07
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ERGOCERT

SkyLine ProS

Elektricna kombinirana pecnica

Elektricki

Potreban sigurnosni osigurac.

Napon napagjanja:
Spojeno opterecenje:
Spojeno opterecenje:

Voda:

20GN2/1

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
70.2 kW
65.4 kW

Electrolux Professional preporuca uporabu tretirane vode,
bazirane na rezultatima testiranja vode.

Molimo provjerite u Uputi za uporabu za detaljnije informacije o

vodi.

Maksimalna ulazna
temperatura vode:

"FCW” priklju¢ak ulaza vode:

Tlak:

Kloridi:
Provodijivost:
Ispust “D":

Instalacija:

Potreban slobodan prostor:

Preporuc¢ena udaljenost za
servisni pristup:

Kapacitet:

GN:

Maksimalni kapacitet
opterecenja:

Kljuéne informacije:

Sarke vrata:

Vanjske dimenzije, Sirina:
Vanjske dimenzije, dubina:
Vanjske dimenzije, visina:
Tezina:

Neto tezina:

Transportna tezina:
Transportni volumen:

ISO Certifikati

ISO Standardi:

30 °C

3/4"

1-6 bar
<10 ppm
>50 pS/cm
50mm

Prostor: 5 cmiza i s desne
bocne strane.

50 cm lijeva strana.

20 (GN 2/1)

200 kg

Desna strana
1162 mm
1066 mm
1794 mm
330 kg

330 kg

368 kg

3.07 m3

ISO 9001; ISO 14001; ISO
45001; 1ISO 50001

SkyLine ProS

Elektri¢na kombinirana pecénica 20GN2/1

Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.
Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.
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